CATERING
WINTER - MENU - INVIERNO

bocve GesTo

SPAANSE WIJNEN & DELICATESSEN
- WWW.BUENGUSTO.BE -



N LHRNANAV Bestel minimum 1 dag op voorhand

Charcuterieschotel
Huisgemarineerde olijven / Picos (korte broodstengels) / Chorizo Ibérico
Salchichon Ibérico / Manchego kaas / Jamon Serrano Reserva (of Jamon Ibérico Cebo )

MENU INVIERNO van 17/01 t.e.m. 15/03 RESS minimum 3 dagen op voorhand

Coca con cebolla, sobrasada y miel - Warm serveren
Catalaans brood / ui / sobrasada / kaas / honing

Sopa de puerros con bolas de pescado - Warm serveren
Soep: prei / visballetjes

Ensalada de Remolacha y manzana - Koud serveren - veggie
Salade / rode biet / gebakken appel / rode ui / walnoten / geitenkaas / dressing

Gofre de hojaldre con Jamon Ibérico, queso y trufa - Warm serveren
Bladerdeegwafeltjes / Ibéricoham / kaas / truffeltapenade

Tortilla con achicoria y chorizo - Koud of warm serveren
Aardappel / witloof / chorizo / ui / ei

Patatas y verduras al horno - Warm serveren - veggie
Geroosterde ovengroenten: aardappel / zoete aardappel / knolselder / pastinaak

Alitas de pollo - Warm serveren
Kippenvleugeltjes/ citroen / honing / Pimentén de la Vera

Albdndigas caramelizadas con vermouth y PX - Warm serveren
Gehaktballetjes / vermouth / Pedro Ximénez / 5 - spices

Queasadilla con bistec - Warm serveren
Tortilla / dunne lende / gekarameliseerde ui / kaas + dip

Rabo de toro estofado al vino tinto - Warm serveren
Ossenstaart / rode wijn / chocolade

Plaats uw bestelling via catering@buengusto.be en haal deze af in onze winkels in:

Sint-Gillis-Dendermonde (van woe t.e.m. zat), Opwijk (van woe t.e.m. zat) en Puurs (enkel op zaterdag).

Info over allergenen in onze gerechten kan u steeds telefonisch of per mail aanvragen en vindt u in onze winkels,
vraag ernaar aan de kassa. Bij elke bestelling krijgt u ook eenvoudige instructies mee hoe u de gerechten best serveert.



